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Nos formules

Formule de base
Boisson chaude (choix de : café, thé, lait au 
chocolat );
Boisson fraîche (Jus maison);
3 mini pains céréales et 1 mini viennoiserie 
au choix de : croissant, pain au chocolat;
Assortiment matinal : 5 ramequins variés  
(beurre, confiture, huile d’olive, fromage 
frais et amlou).

45 dhs

FORMULE DE BASE
+ AJOUT SUCRÉ

84 dhs

FORMULE DE BASE
AJOUT SALÉ

94 dhs

FORMULE DE BASE
+ AJOUT SUCRÉ & SALÉ

110 dhs
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Salés

Petit Déjeuner

DEUX OEUFS AU CHOIX 54 dhs
Faites-nous savoir comment vous aimez vos oeufs cuits.
Œuf (fromage, légumes, khalii, bacon, pastrami, charcuterie).

OMELETTE NATURE 30 dhs

AVOCAT TOAST
54 dhs
Pain fermier aux 
céréales, écrasé 
d'avocat façon 
guacamole, maïs grillé, 
tomates cerises 
caramélisées, Cream cheese, 
cébette, oeuf, sauce fromagère.
Protéine au choix : Saumon Fumé / Bacon 
Grillé / Charcuterie.

MEDITERRANEAN 
EGGS BENEDICT
54 dhs
2 oeufs pochés, 
labneh, huile d’olive 
aromatisée, ciboulette, 
2 tranches de pain maison 
grillé.
Protéine au choix : bacon grillé / 
charcuterie/ saucisses.

3B «BREAKFAST 
BAGEL-BREST» 
54 dh
Généreux bagel 
maison, cream cheese 
aromatisée, tomates 
cerises séchées, câpre, 
cornichons, 2 oeufs, ciboulette, 
cébette.
Protéine au choix : pastrami de boeuf /    
bacon de boeuf / kacher de boeuf maison.

TOUR DU MONDE 
DES BRIOCHES 
62 dhs
3 Brioches maison :
Brioche norvégienne : 
saumon, écrasé d'avocat 
façon guacamole, oeuf poché 
et sauce hollandaise.
Brioche américaine : bacon grillé, cream 
cheese, oeuf poché et sauce fromagère.
Brioche italienne : cream cheese, tomate, mozzarella, 
épinard et sauce pesto.

RÉVEIL DE 
TÉTOUAN  
62 dhs
Omelette, olives 
noires, huile d’olive, 
assortiment fromage 
(edam, jben beldi), 
assortiment charcuterie.

SMASHED  
CROISSANT 
62 dhs
Smashed croissant, 
écrasé d'avocat façon 
guacamole, maïs grillé, 
tomates cerises 
caramélisées, cream cheese, 
ciboulette, œuf, sauce fromagère, 
saumon fumé.
Protéine au choix : pastrami de boeuf / bacon de boeuf / 
kacher de boeuf maison.

Nos petits dejeuner & Brunch sont servis de 8h à 15h



Petit Déjeuner
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Sucrés

PANCAKES X3 |FRENCH TOASTS X2 WAFFLE  
( 2 RECETTES AU CHOIX ) 53 dhs
BAKLAWA PISTACHIO
Mascarpone pistache, praliné pistache, brisures de 
baklawa, fruits rouges, pistaches concassées, pétales de 
rose & sirop d'érable.
CHOCO BERRIES
Mascarpone vanille, fruits rouges, amandes effilées 
caramélisées, pépites de chocolat au lait & coulis de fruits 
rouges maison.

MAJORELLE GRANOLA BOWL 53 dhs
Granola nuts maison, yaourt nature, amlou, fruit frais de la 
saison, dattes, éclats de pistache & miel.

SHINY GRANOLA BOWL 53 dhs
Granola nuts maison, yaourt nature, chia pudding, fruit 
frais de la saison & miel.

Nos petits dejeuner & Brunch sont servis de 8h à 15h



Brunch
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MATTINA A ROMA       120 dhs
•Bruschetta classica : A la mozzarella, tomates cerises et sauce pesto
•Bruschetta tartufata : A la straciatella, champignons et huile de truffe
•Œufs en purgatoire : Deux œufs à la sauce pomodoro
•Dessert mousse tiramisu
•Boisson chaude au choix
•Jus d’orange ou jus de carotte au choix

BRUNCH D’ANATOLIE     105 dhs
•Omelette turque : Deux œufs peperoni, 
•Labneh et huile aux herbes de provence
•Assortiment de fromage : Gouda, masdam, ricotta, fromage fumé
•Salade crudité : concombre, tomate, mozzarella
•Burek fromage
•Cheesecake kunafa
•Boisson chaude au choix
•Jus d’orange ou jus de carotte au choix

HALA MADRID       120 dhs
•Bruschetta guacamole champignons 
•Bruschetta à la charcuterie fromage gratiné 
•Tortilla à l’espagnole gourmande charcuterie fromage
•Omellette
•Croissant mozzarella tomate pesto
•Cheesecake saint sebastien
•Boisson chaude au choix
•Jus d’orange ou jus de carotte au choix
 

HARHOURA SUNRISE       95 dhs
•Réveil de tétouan
•Beghrir à la beldi : Au miel, beurre et amande effilé
•Msemmen nature ou Msemmen au jben et à la charcuterie
•Boisson chaude au choix
•Jus d’orange ou jus de carotte au choix

DEUX OEUFS AU CHOIX 54 dhs
Faites-nous savoir comment vous aimez vos oeufs cuits.
Œuf (fromage, légumes, khalii, bacon, pastrami, charcuterie).

OMELETTE NATURE 30 dhs

Nos petits dejeuner & Brunch sont servis de 8h à 15h

NEW





BRUSCHETTA DI MOZZARELLA   50 dhs
Pain grillé avec du pesto alla genovese, sauce tomate, stracciatella, tomates confites, basilic.

CAPRESE   55 dhs
Tranches de tomates fraîches, mozzarella et pesto alla genovese. 

NIÇOISE   65 dhs
Cœur de laitue, haricots verts, pommes de terre, tomates cerises, oignons rouges, oeuf moelleux, 
anchois salés ou thon, olives noires dénoyautées.

LÉGUMES GRILLÉS FARCIE À LA RICOTTA   65 dhs
CÉSAR   70 dhs
Salade verte, croûtons de pain, poulet, sauce césar, copeaux de parmesan.

COCKTAIL DE CREVETTES À L’AVOCAT OU À LA MANGUE AU CHOIX   75 dhs
HAWAÏENNE  80 dhs
Fruits de saison, salade verte, cœur de palmier, ananas, maïs, pomme, crevettes, sauce maison.

BURRATA    90 dhs
Salade verte, burrata, tomates cerises confites, réduction de vinaigre balsamique à l’orange et 
framboise.

YAHA  100 dhs
Salade verte, tomates cerises, boules de mozzarella, thon, légumes grillés, anchois marinés, poulpes, 
crevettes, calamars et palourdes, sauce maison.

BURRATA PISTACHE  ( DEMANDER LA DISPONIBILITÉ )  110 dhs

Salades

POULPE ( DEMANDER LA DISPONIBILITÉ )       75 dhs
Poulpe tranché, légumes, pain grillé, huile d’olive.

BRESAOLA  90 dhs
Viande séchée, roquette, copeaux de parmesan.

VITELLO TONNATO 90 dhs
Quasi de veau rosé, crème Di Tonnata, tomates confites, câpres, citron confit, parmesan.

 Carpaccios

LA MOZZARELLA IN CARROZZA 55 dhs
Tranches de pain fris renfermant le fondant de la Mozzarella

ARANCINI DU CHEF  55 dhs
Boules de riz frites, mozzarella, parmesan, farce du Chef.

AUBERGINE À LA PARMIGIANA   59 dhs
Tranches d’aubergine, mozzarella, parmesan, basilic, sauce maison.

ARANCINI CREVETTES  70 dhs
POULPE À LA PROVENÇALE ( DEMANDER LA DISPONIBILITÉ )    85 dhs
Poulpe, ail, tomates cerises, huile d’olive, herbes aromatiques.

CREVETTE À LA PROVENÇALE    85 dhs
Crevette, ail, tomates cerises, huile d’olive, herbes aromatiques.

CALAMAR À LA PROVENÇALE  85 dhs
MIXTE CALAMAR CREVETTES À LA PROVENÇALE  90 dhs

 Entrées Chaudes
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Pâtes
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SPAGHETTI DI MEZZA NOTTE    55 dhs
Ail, huile d’olive et piments

SPAGHETTI POMODORO BASILICO   55 dhs
Sauce pomodoro et basilic

PENNE AU THON ET OLIVES NOIRES  70 dhs
Penne, sauce pomodoro, basilic, thon, olives noires

PÂTE VÉGÉTARIENNE  80 dhs
Jardinière de légumes marinés et grillés, sauce spéciale.

PENNE ALFREDO : POULET,  
CHAMPIGNON  80 dhs
Crème, poulet, champignons, parmesan.

LASAGNA ALLA BOLOGNESE  80 dhs

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE  80 dhs
Spaghetti, sauce bolognaise, parmesan

TAGLIATELLI CARBONARA    
À LA FRANÇAISE   85 dhs
Poitrine de bœuf fumé à la crème fraîche, parmesan.

PENNE CONTADINA  85 dhs
Poulet, champignons, tomates cerises, courgette, poivron, 
curry, sauce spéciale.

TAGLIATELLI CARBONARA ORIGINALE  
À L’ITALIENNE    85 dhs
Poitrine de bœuf fumé, sauce aux œufs, parmesan.

TAGLIATELLI SAUMON FUMÉ  
ÉPINARDS  90 dhs

FUSILI PESTO GAMBAS   90 dhs
Sauce basilic, gambas, huile d’olive, parmesan.

 Choisissez vos pâtes : Penne, Fusilli, Tagliatelle ou Spaghetti
 et personnalisez votre plat 

Plats
Prix à demander au serveur

PROPOSITION DU CHEF

POISSONS SELON ARRIVAGE

RAVIOLI/CANNELLONI                        90 dhs
              RICOTTA  EPINARDS
               Ricotta épinards, crème.

             QUATRE FROMAGES  
              Quatres fromages, à la crème.

LINGUINI FRUTTI DI MARE 100 dhs
Linguini, sauce pomodoro, fruits de mer

TAGLIATELLI TARTUFATA  100 dhs
Sauce tartufata, crème stracciatella di Buratta, 
champignons.

LINGUINI DI MEZZA NOTTE    
BRESAOLA 100 dhs
Bresaola, Ail, huile d’olive et piments 

PȂTE YAHA                                              115 dhs
Bresaola,mascarpan,crème, parmessan

PÂTES NOIRES À L’ENCRE DE SEICHE  
AUX FRUITS DE MER 115 dhs
Spaguetti encre de seiche, fruits de mer.

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS   
DE CÈPES   120 dhs
Risotto aux champignons de cèpes, champignons de Paris, 
sauce truffée.

AMODO MIO  130 dhs
Pâte au choix, présentation spéciale du chef.

RISOTTO AUX CREVETTES GRISES    
ET SAFRAN  135 dhs
Risotto aux crevettes grises, safran.

RISOTTO TERRE ET MER  135 dhs
Risotto aux crevettes grises, champignons, poitrine de 
bœuf.

NEW

NEW







Pizzas
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MARGHERITA    45 dhs
Sauce pomodoro, mozzarella, basilic.

TONNO  63 dhs
Sauce pomodoro, mozzarella, thon.

VIANDE HACHÉE  65 dhs
Sauce pomodoro, mozzarella, viande hachée

VERDURE 70 dhs
Sauce tomate, mozzarella, légumes de saison grillés

ALFREDO  75 dhs
Sauce pomodoro, mozzarella, poulet, champignons

CALZONE 75 dhs
Sauce pomodoro, mozzarella, charcuterie, champignons

DIAVOLA  80 dhs
Sauce pomodoro, mozzarella, pepperoni

CINQUE FROMAGGI  83 dhs
Sauce pomodoro, parmesan, mozzarella, bleu, edam, feta, 
Basilic

SICILIANA  85 dhs
Sauce pomodoro, mozzarella, anchois salées, câpres, olives 
noires, origan

4 STAGIONI  85 dhs
Sauce tomate, mozzarella, charcuterie, champignons frais, 
fonds d’artichauts, olives noires

BURRATINA   90 dhs
Sauce pomodoro, tomates confites, pesto basilic, burratina

AL TARFUTO  90 dhs
Truffe, stracciatella, copeaux de parmesan

FRUTTI DI MARE   92 dhs
Sauce pomodoro, mozzarella, fruits de mer, origan. 

REGGINA  100 dhs
Sauce blanche, fromage de chevre, courgette grillé, noix, miel

NORDIQUE  100 dhs
Saumon, crème fraîche, roquette, copeaux de parmesan

YAHA   100 dhs
Pepperoni, viande hachée, charcuterie, stracciatella, 
parmesnan, bleu

CHAMPION DU MONDE  105 dhs
Sauce blanche, charcuterie, stracciatella, confiture de 
figues, amande effilé

PESTO PISTACHE GAMBAS  115 dhs
Sauce pesto, gambas, coli de pistache, roquette, pistache 
concassé

BRESAOLA  115 dhs
Sauce pomodoro, mozzarella, bresaola, basilic, roquette, 
parmesan, stracciatella

BURASAOLA 125 dhs
Sauce blanche, roquette, bresaola, burrata, parmesan

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

ESCALOPE DE POULET À LA MILANAISE  90 dhs

POULET GRILLÉ AUX HERBES DE PROVENCE  90 dhs

ESCALOPE DE VEAU À LA MILANAISE  100 dhs

ENTRECÔTE DE BŒUF 130 dhs

FILET DE BŒUF  150 dhs

Viandes
Accompagnements : légumes / pâtes au choix / frites 

Sauces : Sauce champignons, sauce pizzaiola, sauce poivre vert



Pâtisseries

Les délices glacés

Gelato

Les desserts du chef

Une symphonie de délices
RESTAURANT | GLACIER | PATISSERIE

Des Glaces 100% Naturelles, sans colorant, sans arôme artificiel,
sans conservateur, préparées à la main, tous les jours.

Succombez au charme de nos pâtisseries d'exception,
soigneusement présentées dans notre vitrine.

Nos créations glace-tronomiques dressées minute.

PAVLOVA MANGA  65 dhs
Meringue vanille, sorbet mangue, glace vanille, chantilly, brunoise de 
mangue et sauce exotique.

POPCORN  65 dhs
Biscuit dacquoise noisette, glace popcorn, glace noisette, chantilly, sauce 
caramel et popcorn caramélisé, noisette concassé.

CHOC LOVER  65 dhs
Glace chocolat, financier chocolat, chantilly et sauce chocolat.

ON THE HARHOURA BEACH  65 dhs
Brunoise de fruits jaunes, sorbet mangue, glace vanille, chantilly, sauce 
exotique, bâtonnets de meringue.

HABIBI  65 dhs
Glace pistache, glace amarena, chantilly, amlou, sauce pistache et éclats de 
pistache.

BROWNIE GLACÉ  62 dhs
Tranche de brownie, 1 boule de glace au choix sauce chocolat.

COOKIE BROWNIE GLACÉ 58 dhs
Tranche cookie et brownie, 1 boule de glace au choix sauce 
chocolat.

BOULE DE GLACE  22 dhs
(3 BOULES DE GLACE MINIMUM SUR PLACE)

SUPPLEMENT CHANTILLY     8 dhs

ASSIETTE DÉGUSTATION   98 dhs
Découvrez les 6 parfums de votre choix

"Nous vous invitons à passer à notre vitrine pour découvrir
et choisir parmi notre délicieuse sélection de parfums de glaces disponibles!"







 Les incontournables
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CRÊPE AU FROMAGE                        45 dhs
Edam, crème.

CRÊPE CHARCUTERIE FROMAGE
(OEUF AU CHOIX)     55 dhs

CRÊPE POULET  75 dhs
Sauce au choix : parmesan, pesto.

CRÊPE TRUFE PARMESAN 70 dhs

CRÊPE POULET DATTE   
FROMAGE BLEU 75 dhs

CRÊPE SHAWARMA 65 dhs

CRÊPE FRUITS DE MER                      80 dhs

CRÊPE AU SAUMON EPINARD   
SAUCE ROSE                    90 dhs

Crêpes
Salées

NUTELLA DREAM  45 dhs

2 FOIS NUTELLA     55 dhs

CARAMEL BEURE SALÉE     55 dhs

LA BANANA     68 dhs
Crêpe Nutella banane caramelisé, boule de glace au choix, 
chantilly

JARDIN DE FRUITS DE SAISON  65 dhs
Crêpe colis de fruits, tranche de fruits de saison, chantilly

DELICE DES BERBERES     70 dhs
Crêpe Amlou, amande hachée, chantilly

Crêpes/Pancakes
Sucrées

LA CRÊPE SUSHI  60 dhs
Crêpe au biscuit chocolat, à la mousse de chocolat blanc et aux framboises  
découpée façon sushi, servie avec du chocolat au lait.

YAHA DYNAMITE  70 dhs
Deux génoises au chocolat noir enveloppant une mousse délicate au chocolat 
blanc, couronnés par un magnum irrésistible. Un plaisir à savourer, encore plus 
intense lorsque le chocolat au lait fondant est versé sur le tout.

LE TRIO MIGNON   72 dhs
Assortiment de 9 mini pancakes , servies avec la glace et 3 chocolats de votre 
choix.

LA PISTACHIO  68 dhs
Crêpe à la sauce pistache et au chocolat blanc, servie avec la glace de votre choix 
et de la pistache concassé.

LA CRÊPE YAHA  75 dhs
Crêpe au chocolat au lait, au chocolat blanc, servi avec 3 parfums de glace aux choix.

LA TRIPLE CHOCOLAT  72 dhs
Crêpe au chocolat au lait, chocolait noir et chocolat blanc, servie avec la glace de 
votre choix.

LA CRÊPE DUBAI 70 dhs
Crêpe au chocolat au lait, kunafa, sauce pistache, boule de glace au choix. 



Milkshakes
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GLACE AU CHOIX ET LAIT MIXÉS  55 dhs
SUP. CHANTILLY + SAUCE  6 dhs

YAOURT LOVER  60 dhs
Milkshake :  glace yaourt, glace vanille et lait mixés. 
Chantilly, meringue vanillé et sauce fruit de passion.

HABIBI  60 dhs
Milkshake :  glace pistache, glace amarena et laits mixés.
Chantilly, sauce pistache et éclats de pistaches.

Orange Shake
SORBETS AU CHOIX   
ET JUS D’ORANGE MIXÉS  58 dhs

Smoothies
MANGUE    40 dhs

FRUIT DE SAISON  45 dhs
veuillez consulter notre serveur qui vous informera des 
parfums et des fruits disponibles.  

Limonades
 maison

ROUGE ORANGEADE  40 dhs
Fraise-orange.

PASSIFLORA  45 dhs
Passion - Citron vert.

HIBISCUSE  40 dhs
Pastéque - hibiscus.

CITRONADE  40 dhs
Citron- basilic.

Les milkshakes originaux du chef!

NEW

OREO    45 dhs

VANILLE 45 dhs

KITKAT 45 dhs

YAHA 45 dhs

Frappés
CHIA MANGUE    45 dhs

CHIA AMLOU 45 dhs

CHIA FRUITS ROUGES 45 dhs

Chia Pudding







Mojitos
VIRGIN MOJITO  35 dhs
•Le Sirop de MONIN Mojito
•Tranches de citron
•Feuilles de menthe
•Eau gazeuse

MOJITO BLUE   40 dhs
•Le Sirop de MONIN Curaçao Bleu
•Le Sirop de MONIN Mojito
•Tranches de citron
•Feuilles de menthe
•Eau gazeuse

MOJITO FRUIT ROUGE  45 dhs
•Le Fruit de MONIN Fruit Rouge
•Le Sirop de MONIN Mojito
•Tranches de citron 
•Feuilles de menthe
•Eau gazeuse

MOJITO TROPICAL  45 dhs
•Le Fruit de MONIN Fruit de la Passion
•Le Fruit de MONIN Mojito
•Tranches de citron
•Feuilles de menthe
•Eau gazeuse

ORANGE TONIC 45 dhs
•Jus d’orange
•Tonic
•Le sirop de Monin vanille

SANGRIA 45 dhs
•Jus de raisin
•Fruit
•Eau gazeuse

Mocktails
stars
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BLUE BERRY    48 dhs

MANGO FRESH 48 dhs

FRUIT DE PASSION 48 dhs

Bubbles
Limonades

MANGUE    48 dhs

PECHE 48 dhs

FRUITS DE PASSIONS 48 dhs

FRUITS ROUGES 48 dhs

Bubbles
Ice tea

PECHE    40 dhs

MANGUE 40 dhs

Ice tea

ENERGIQUE                        45 dhs
Concombre, Carotte, pomme, kiwi.

VITAMINE                         45 dhs
Jus d’orange, jus de citron, purée de pomplemousse, 
pomme, kiwi.

ORIENTAL                         45 dhs
Hibiscus, menthe, citron.

YAHA                         50 dhs
Betterave, fruit rouge, jus d’orange.

Détoxs

Pinacolada
ORIGINAL    40 dhs
•Le Fruit de MONIN Coco
•Jus d’ananas

AVOCADO PINACOLADA   50 dhs
•Le Fruit de MONIN Coco
•Jus d’ananas
•Jus d’avocat

Bleu Hawaïenne   45 dhs
•Le Fruit de MONIN Ananas
•Le Fruit de MONIN Coco
•Le Sirop de MONIN Curaçao Bleu
•Jus d'orange

YAHA 50 dhs
Notre mocktail signature, aux saveurs marocaine, préparer 
par notre chef
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CAFÉ NOIR  22 dhs

CAFÉ ILLY 28 dhs

AMERICANO  24 dhs

CAFÉ AU LAIT  24 dhs

ICED COFFEE   25 dhs

NESPRESSO OU DÉCAFÉINÉ  26 dhs

ICED LATTE 28 dhs

MOCACCINO 28 dhs

CAPUCCINO 28 dhs

DOUBLE ESPRESSO SHOT  30 dhs

MATCHA LATTE 45 dhs

AFFOGATO  45 dhs
Espresso avec une boule de glace

SUPPLÉMENT LAIT VEGETAL 10 dhs
Soja, amande, coco

SUPPLÉMENT AROME 10 dhs
Vanille, noissette, chocolat, caramel

Cafés

CLASSIQUE  40 dhs

VIENNOIS  45 dhs

Chocolats
chauds

ICE MATCHA 60 dhs

RASPBERRY MATCHA  60 dhs

STRAWBERRY MATCHA  60 dhs

MANGO MATCHA  60 dhs

Séléction
Matcha

EAU MINÉRALE  0.5L 14 dhs
EAU MINÉRALE GAZEUSE 0.25  17 dhs
SODA 50CL  20  dhs
Cocacola, Hawai, Fanta, Sprite, Pom’s, Orangina.

EAU MINÉRALE  0.75 VERRE 25 dhs
EAU MINÉRALE GAZEUSE 0.75  30 dhs
SAN PELLEGRINO 25 CL 20 dhs
SAN PELLEGRINO 75 CL 30 dhs
ACQUA PANNA 75 CL  30 dhs

Boissons
fraîches

JUS D'ORANGE  28 dhs
JUS DE CITRON   28 dhs
JUS DE CITRON  GINGEMBRE 32 dhs
JUS DE CITRON  GINGEMBRE BASILIC 35 dhs
JUS DE CAROTTE   28 dhs
JUS DE FRUIT DE SAISON 40 dhs
veuillez consulter notre serveur qui vous informera des 
parfums et des fruits disponibles.  

JUS D'AVOCAT     40 dhs
JUS SAHARA    50  dhs
Jus d’avocat, fruits secs

Jus
classiques

THÉ MAROCAIN  25  dhs
THÉ DAMMANN 35  dhs

Demandez-nous les infusions 
naturelles disponibles ! 

Thés /
infusions

Pinacolada
ORIGINAL    40 dhs
•Le Fruit de MONIN Coco
•Jus d’ananas

AVOCADO PINACOLADA   50 dhs
•Le Fruit de MONIN Coco
•Jus d’ananas
•Jus d’avocat

Bleu Hawaïenne   45 dhs
•Le Fruit de MONIN Ananas
•Le Fruit de MONIN Coco
•Le Sirop de MONIN Curaçao Bleu
•Jus d'orange

YAHA 50 dhs
Notre mocktail signature, aux saveurs marocaine, préparer 
par notre chef
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